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01. Einleitung
Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfältig durch, 
bevor Sie den Spender in Betrieb nehmen. Wie bei allen 
mechanischen Produkten sind auch bei diesem Gerät eine 
sorgfältige Reinigung und Wartung erforderlich.

02. Technische Daten

Artikelnummer 10021496
Abmessungen 26,2 x 21,5 x 41,4 cm
Material Gehäuse Edelstahl
Material Behälter Tritan
Fassungsvermögen 3 l
Leistung 1200 W 
Temperaturbereich 0–90 °C
Farbe Silberfarben
Schutzklasse II
Geräuschpegel <70 dB
Stromkabel Länge 1,5 m
Anschluss 240 V, 50/60 Hz
Gewicht 5 kg

 HINWEIS

Temperatur des flüssigen Inhalts kann bei niedriger Außen-
Umgebungstemperatur um einige Grad sinken.
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03. Installation
1.	Nehmen Sie den Spender sorgfältig aus der Verpackung. 

Bewahren Sie die Originalverpackung auf, für spätere Ver-
wendung.

2.	Kontrollieren Sie den Spender auf mögliche Beschädigungen, 
die während des Transports aufgetreten sein könnten.

3.	Der Spender wird unsterilisiert ausgeliefert. Er muss vor der 
ersten Inbetriebnahme gemäß den Anweisungen in den Ab-
schnitten 05.5–05.8 demontiert, gereinigt und desinfiziert 
werden.

4.	Stellen Sie den Spender auf eine stabile Arbeitsfläche, die sein 
Gewicht auch in vollständig gefülltem Zustand tragen kann.

5.	Stellen Sie vor dem Anschließen sicher, dass die Netzspan-
nung mit den Angaben auf dem Typenschild des Spenders 
übereinstimmt. Schließen Sie das Gerät an ein geerdetes 
(einphasiges) Stromnetz an.

04. Bedienelemente
Der Spender verfügt über einen Netzschalter mit den folgenden 
Funktionen:

	+ Position 0: Das Gerät ist ausgeschaltet.
	+ Position 1: Die Heizplatte und der Rührer sind eingeschaltet.

04.1 Temperaturregelung und Kontrollleuchte
Zur Einstellung der Temperatur der Flüssigkeit im Behälter ist 
der Spender mit einem Haupt-Thermostat ausgestattet. Dieser 
befindet sich an der rechten Seite des Geräts.
Die Kontrollleuchte am Netzschalter leuchtet, solange die 
Heizplatte in Betrieb ist. Erlischt die Kontrollleuchte, hat der 
Inhalt des Behälters die eingestellte Temperatur erreicht.
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04.2 Aromaschlitze im Deckel

Der Deckel ist mit Aromaschlitzen versehen. Wenn Sie diese 
öffnen, können unerwünschte Aromastoffe aus dem Produkt 
(z. B. Kakao) entweichen. 

 HINWEIS

Bei geöffneten Lüftungsöffnungen dickt das Produkt auf-
grund der Verdunstung langsamer ein.

04.3 Sekundärer Thermostat
Zusätzlich ist der Spender mit einem sekundären Thermostat 
an der Geräteunterseite ausgestattet, der zur Regelung der 
maximalen Temperatur der Heizplatte dient.
Dieser Thermostat ist werkseitig auf 120 °C kalibriert und 
sollte nicht ohne vorherige Rücksprache mit Ihrem Lieferanten 
verändert werden.

 HINWEIS

Eine Änderung dieser Einstellung beeinflusst die Aufheizzeit 
des zu erwärmenden Produkts.

Haupt-Thermostat Netzschalter
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05. Bedienung
Dieses Gerät ist ausschließlich für Standorte mit hohem 
Durchsatz (Geschäfte, Kantinen, Bars, Catering) konzipiert, an 
denen der gesamte Behälterinhalt innerhalb von zwei Tagen 
verbraucht wird. 
Andernfalls kann das Produkt verderben. Diese Betriebsweise 
gewährleistet einen schnellen Service und ist für große 
Mengen geeignet.

05.1 Vorbereitung und Inbetriebnahme
1.	Stellen Sie vor der Nutzung sicher, dass der Spender gemäß 

den Anweisungen in den Abschnitten 05.5–05.8 gereinigt 
und desinfiziert wurde.

2.	Geben Sie zuerst die erforderliche Menge Milch in den Behäl-
ter und fügen Sie anschließend die korrekte Menge Schoko-
ladenpulver hinzu.

3.	Setzen Sie den Rührer vorsichtig auf die Zentralwelle. Drehen 
Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis er fest im Bajonettver-
schluss sitzt und bis zum Anschlag nach unten reicht.

4.	Setzen Sie den Deckel wieder auf den Behälter und achten 
Sie auf den korrekten Sitz.

5.	Justieren Sie die Aromaschlitze am Deckel nach Bedarf.
6.	Schalten Sie den Netzschalter ein und stellen Sie den primä-

ren Thermostat auf die gewünschte Temperatur ein.

05.2 Betrieb
1.	Warten Sie mit dem Ausschenken, bis der Inhalt des Behäl-

ters eine gleichmäßige braune Farbe angenommen hat und 
Kondenswasser im Behälter sichtbar ist.

2.	Betreiben Sie den Spender immer mit aufgesetztem Deckel, 
um eine mögliche Verunreinigung des Produkts zu verhindern.
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3.	Der Spender sollte während des Gebrauchs durchgehend 
eingeschaltet bleiben. Die Heizplatte wird thermostatisch ge-
regelt. Sie bringt das Produkt auf die gewünschte Temperatur 
und hält diese dann automatisch. Das Rührwerk bleibt wäh-
rend des gesamten Betriebs aktiv.

4.	Am Ende des Tages muss der Behälter vollständig geleert 
werden, um zu verhindern, dass das Produkt am Rührer an-
trocknet und sich festsetzt.

05.3 Weitere Tipps zur Bedienung

Vorwärmen der Milch
Um die Zubereitungszeit zu verkürzen, können Sie die 
Milch vorwärmen. Achten Sie dabei strikt darauf, dass 
die Temperatur 70 °C nicht überschreitet. Die Milch darf 
keinesfalls kochen. Gießen Sie die vorgewärmte Milch in den 
Behälter, fügen Sie das Schokoladenpulver hinzu und setzen 
Sie den Vorgang wie gewohnt fort.

Entfernen von angetrockneten Produktrückständen
Sollten nach Betriebsschluss noch Produktrückstände im 
Behälter des ausgeschalteten Spenders verbleiben, werden 
diese mit der Zeit fest. In diesem Fall müssen Sie das gesamte 
verfestigte Produkt vorsichtig aus dem Behälter entfernen, 
bevor Sie den Spender erneut einschalten. Andernfalls besteht 
die Gefahr, dass das Rührwerk bricht. Verwenden Sie zum 
Entfernen ausschließlich einen Spatel aus Kunststoff oder Holz.
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05.4 Hinweise für einen sicheren Betrieb
	+ Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vollständig, bevor Sie 
den Spender in Betrieb nehmen.

	+ Betreiben Sie den Spender nur, wenn er korrekt geerdet ist.
	+ Verwenden Sie keine Verlängerungskabel für den elektrischen 
Anschluss des Spenders.

	+ Entfernen Sie den Behälter nicht, während des Betriebs des 
Geräts.

	+ Schalten Sie das Gerät immer aus und ziehen Sie den Netz-
stecker, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durch-
führen.

	+ Schalten Sie das Gerät NICHT ein, wenn der Behälter leer ist 
oder keine Flüssigkeit enthält.

	+ Entfernen Sie den Behälter NICHT, bevor die Heizplatte ab-
gekühlt ist. 

	+ Entfernen Sie den Behälter NICHT, solange sich noch heiße 
Flüssigkeiten darin befinden.

	+ Stellen Sie das Gerät auf eine waagerechte und ebene Fläche

05.5 Reinigung und Desinfektion
Reinigung und Desinfektion sind unerlässlich, um eine bakterielle 
Kontamination zu verhindern und den perfekten Geschmack und 
die maximale Effizienz Ihres Spenders zu erhalten.
Eventuelle Produktreste müssen aus dem Spender entfernt 
werden, bevor er zur Reinigung zerlegt wird.

05.6 Demontage

 GEFAHR: ELEKTRISCHER SCHLAG!

Schalten Sie das Gerät immer aus und ziehen Sie den Netz-
stecker, bevor Sie mit der Demontage beginnen.
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1.	Nehmen Sie den Deckel ab und schrauben Sie den Griff los. 
Entfernen Sie anschließend die Scheibe für die Aromaschlitze. 
Achten Sie darauf, die Schraube nicht zu verlieren.

2.	Entfernen Sie das Rührwerk von der zentralen Welle, indem 
Sie es im Uhrzeigersinn drehen (s. Abbildung 1).

3.	Heben Sie den Behälter von der Basis des Spenders ab.
4.	Zerlegen Sie den Zapfhahn, indem Sie den Stift herausziehen 

(s. Abbildung 2). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

5.	Entfernen Sie den Gummiring (s. Abbildung 3). Klopfen Sie 
den Sockel anschließend in der gezeigten Richtung vorsich-
tig heraus (s. Abbildung 4).

6.	Nehmen Sie zuerst das Tropfblech ab und entfernen Sie 
dann die Tropfschale (s. Abbildung 5).

Abbildung 1 Abbildung 2 Abbildung 3

Abbildung 4 Abbildung 5

1. Gitter entfernen

2. Entriegelung 
drücken

3. Auffangschale 
entnehmen
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05.7 Reinigung

 GEFAHR: ELEKTRISCHER SCHLAG!

Schalten Sie das Gerät immer aus und ziehen Sie den Netzste-
cker, bevor Sie mit der Demontage und Reinigung beginnen

Wählen Sie eine der folgenden Reinigungsmethoden:

1.	Geben Sie den Behälter, den Rührer, die Scheibe für die Aroma-
schlitze sowie alle Teile des Zapfhahns in die Spülmaschine. 
Stellen Sie sicher, dass keine Kleinteile verloren gehen. 

2.	Reinigen Sie alle oben genannten Teile sorgfältig mit einer 
geeigneten Bürste in einer Schüssel mit heißem Wasser und 
Reinigungsmittel. Spülen Sie alle Teile nach dem Waschen 
gründlich ab.

05.8 Montage
1.	Sockel und Dichtung einsetzen: Um den Sockel wieder im 

Behälter zu befestigen, drücken Sie ihn fest in den Boden 
des Behälters. Schieben Sie dann den Gummiring vorsichtig 
Stück für Stück wieder an seinen Platz.

2.	Montieren Sie den Zapfmechanismus wieder gemäß den 
Darstellungen (s. Abbildung 7–8).

Abbildung 6 Abbildung 7 Abbildung 8

Kolben
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06. Wartung und Service
Überprüfen Sie den Spender täglich auf eventuelle Leckagen am 
Zapfhahn. Falls eine Undichtigkeit vorliegt, kontrollieren Sie zu-
erst, ob der Zapfhahnmechanismus korrekt montiert ist. Wenn 
die Leckage weiterhin besteht, prüfen Sie die Dichtungsringe 
(Gummiringe) am Kolben. Sind diese abgenutzt, müssen sie 
durch Original-Ersatzteile ausgetauscht werden.

Sollte etwas nicht zu Ihrer Zufriedenheit sein oder Fragen offen
bleiben, rufen Sie uns einfach an oder schreiben uns eine E-Mail.
Zusammen finden wir eine Lösung.
Telefon: 	 +49 4961 664990
E-Mail: 	 service@allpax.de

07. Garantie und Gewährleistung
Näheres zur Gewährleistung finden Sie in den Allgemeinen
Geschäftsbedingungen unter:
www.allpax.de/allgemeine_geschaeftsbedingungen

08. CE und Normen
Dieses Produkt erfüllt die Anforderungen der geltenden
EU-Richtlinien und trägt die CE-Kennzeichnung:

	+ Low Voltage Directive 2014/35/EU
	+ European Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU
	+ REACH REGULATION (EC) No 1907/2006
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