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Bedienungsanleitung SousVide Gerat Modell SV 2 A L L PAX

Allgemeine Hinweise

Diese Bedienungsanleitung gilt fir das SousVide Gerat Modell SV 2 und wurde duBerst sorgfaltig erarbeitet. ALLPAX tibernimmt keine
Haftung fiir eventuelle Fehler in dieser Anleitung und/oder falsche Auslegung dieser Bedienungsanleitung. ALLPAX haftet nicht fir
Schéden und/oder Probleme, die durch Verwendung von Teilen entstehen, die nicht von ALLPAX geliefert wurden. ALLPAX behélt sich
das Recht zur Anderung von Spezifikationen und/oder Teilen ohne vorherige Ankiindigung vor. Alle Rechte vorbehalten.

Haftung

-

. Wir schlieBen jedwede Haftung aus, sofern diese nicht vom Gesetz vorgeschrieben ist.

. Unsere Haftung liegt in keinem Fall iber dem Gesamtbetrag fiir den entsprechenden Auftrag

. Mit Ausnahme der allgemein geltenden gesetzlichen Bestimmungen Uber die 6ffentliche Ordnung und Rechtschaffenheit sind wir
nicht verpflichtet zur Erstattung von Schadenersatz, egal welche Art von Schaden vorliegt, ob direkt oder indirekt, darunter
Geschaftsschaden, an Mobilien oder Immobilien, weiterhin Personenschaden sowohl bei der Gegenpartei als auch bei Dritten.

. In jedem Fall haften wir nicht fir Schaden, die durch die Verwendung des gelieferten Materials oder durch die Nichteignung dieses
Materials fur den Verwendungszweck, zu dem es die Gegenpartei erworben hat, entstanden sind.
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Garantie

-

. Unter Beriicksichtigung der nachfolgend angefiihrten Beschréankungen, gewéhren wir 12 Monate Garantie auf die von uns
gelieferten Produkte. Diese Garantie beschrankt sich auf eintretende Herstellungsfehler und umfasst somit keine Stérungen,
die durch irgendeine Art von Verschlei oder Abnutzung, der die Lieferungsstelle unterliegen, entstanden sind.

N

. Auf Teile oder Zusétze von Dritten gewahren wir nicht langer Garantie, als der Dritte uns darauf gewahrt.

. Der Garantieanspruch erlischt, wenn das gelieferte Material von der Gegenpartei und/oder von ihr eingesetzte Dritte
unsachgemas verwendet wird.

. Der Garantieanspruch erlischt auch, wenn am gelieferten Material von der Gegenpartei und/oder von ihr eingesetzten Dritten

Arbeiten bzw. Anderungen vorgenommen werden.

Wenn wir zur Erfullung unserer Garantieleistung Teile ersetzen, gehen die ausgewechselten Teile in unser Eigentum tber.

. Wenn die Gegenpartei eine sich ergebende Verpflichtung aus der zwischen beiden Parteien geschlossenen Vereinbarung nicht
erfillt, teilweise nicht erflllt oder nicht fristgemas erfullt, sind wir nicht zur Garantieleistung verpflichtet, solange diese Situation
andauert.
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Die Garantiebestimmungen und Haftung sind Teil der allgemeinen Verkaufsbedingungen, die auf Wunsch zugeschickt werden kénnen.
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Sicherheitshinweise

Vor Inbetriebnahme des Gerétes unbedingt lesen!

Allgemein

In dieser Anleitung sind alle Informationen bezliglich Bedienung, Reinigung und Sicherheit
aufgefuhrt. Nehmen Sie sich bitte die Zeit, alles sorgfaltig durchzulesen — dann werden Sie
viel Freude an diesem Gerét haben.

M Bitte Uberprifen Sie, ob die auf dem Gerateschild angegebene Spannung
mit der Netzspannung vor Ort Ubereinstimmt.

MW Das Gerat muss immer an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden,
um die Gefahr von Brand oder elektrischen Schlagen zu verhindern.

W Das Netzkabel muss frei von Beschadigungen bleiben und frei liegen.

H Bei Problemen mit dem Gerat oder dessen Reinigung immer erst den Stecker
aus der Steckdose ziehen, bevor mit den Arbeiten begonnen wird.

M Bitte auf keinen Fall die Temperatur der Flissigkeit direkt mit den Fingern Uberprtfen.
Verbrennungsgefahr!

B Der Flussigkeitsstand flr das Gargut muss sich zwischen den Markierungen ,min“ und ,max“
befinden. Die Markierungen finden Sie auf dem Gerategehause.

M Sollte die Flussigkeit einmal Uber die ,,max“ Markierung hinaus kommen, schalten Sie das Geréat
bitte aus, korrigieren Sie den Fullstand im Behalter und trocknen Sie das Gerat,
bevor Sie fort fahren.

M Beruhren Sie nach Gebrauch des Geréates weder die Heizeinheit, noch den Boden.
Verbrennungsgefahr!

B Damit nach Gebrauch keine Flissigkeit in das Gerat zuriick laufen kann, stellen Sie das
Gerét ausschlieBlich senkrecht auf.

M Bitte bewahren Sie das Geréat auBerhalb der Reichweite von Kindern auf und lassen Sie es
wahrend des Gebrauchs nicht ohne Aufsicht.
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Vorteile des ,,SousVide“ Kochens

Vakuum und Niedrigtemperatur.

Die Zubereitung von Speisen mit dem SousVide Verfahren bewahrt gegentiber den traditionellen
Methoden sehr viel mehr wichtige Inhaltsstoffe und sorgt fir ein intensiveres Geschmackserlebnis.

Die Vakuumverpackung verhindert die Verdunstung von Aromastoffen und Feuchtigkeit.
Fleisch und Fisch bleiben wesentlich saftiger.

Zubereitungszeit und Temperatur sind immer im Blick — so erreichen Sie immer gleichbleibende
gute Ergebnisse.

Das SousVide Verfahren ist perfekt fur die Vorbereitung einzelner Portionen, die Sie zu einem
spéteren Zeitpunkt genieBen mochten.

Die Ausstattung

Was brauche ich fiir das ,,SousVide*“ kochen?

H Spezielle Vakuumbeutel, die sich sicher verschweiBen lassen und temperaturbesténdig
bis zu 85 °C sind.

M Eine Vakuumiermaschine. Sie zieht in Sekunden die Luft aus den Beuteln und verschliet das
Gargut sicher fur die weitere Verarbeitung.

B Ein Behéltnis fir das Wasserbad, z. B. einen 10-Liter Topf, an dem das ,,SousVide“-Gerat
befestigt wird. Die H6he des Wasserbehalters sollte mindestens 15 cm betragen.

M Und natdrlich lhr ,ALLPAX SousVide“-Geréat SV 2
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Details

Display Funktionstasten

Abdeckung
Reset-Taste
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Funktionen

Ist-Temperatur des

Temperaturanzeigewahl
Wasserbades

°G/°F

Wasserbad heizt auf Start-Taste

Temperaturwahl + / -
Wasser zirkuliert

(wichtig fur eine
gleichmaBige Temperatur
des Wassers)

Stop-Taste

Im Programmiermodus:
beendet den Modus
Wahrend des Kochens:
Stoppt das Programm

eingestellte Temperatur Zeiteinstellung + / -

eingestellte Zeit

Programmierschritte:
B Wahlen Sie in der Anzeige zwischen Celsius und Fahrenheit als Temperatureinheit.
Ml Sie konnen die Temperatur mit + oder - verandern.
(Die obere Temperaturanzeige zeigt am Anfang nur die aktuelle Wasserbadtemperatur

und nicht die von lhnen programmierte Temperatur.)

H Sie konnen nun die Zeit mit + oder - verandern.
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Bedienung

Die ersten Schritte.

1. Wahlen Sie ein geeignetes Behaltnis fur das Wasserbad,
z. B. einen 10 Liter Topf oder einen entsprechenden GN-Behélter.
Die Befestigung des SV 2 ist h6henverstellbar. So lasst sich das
Gerét an verschiedene Behalter anpassen. Driicken Sie den
Knopf (1), um die Befestigungslasche in die gewlinschte Position
zu verschieben. Die Réndelschraube (2) auf der Rickseite des
~SousVide" Gerates dient zur Befestigung auBen am Topf.

2. Nun flillen Sie Wasser in das Behéltnis, so dass der Wasserstand
zwischen den Markierungen verbleibt. Bedenken Sie, dass
der Wasserstand inklusive des Gargutes nicht Uber die
~max“-Markierung steigen darf.

3. Auf der Rlckseite des Geréates befindet sich der Hauptschalter.

4. Programmieren Sie das Gerat auf die gewlinschte Temperatur
und Zeit.

5. Legen Sie das in den Vakuumbeuteln praparierte Gargut in den Topf
und drlicken die Starttaste.

6. Nach Ablauf des eingestellten Programmes héren Sie einen ,,Piep“-Ton.
Beenden Sie das Programm mit der ,Stop“-Taste.
Wenn Sie nicht reagieren, wiederholt sich der Piepton und das Gerat
hélt die eingestellte Temperatur.

7. Nehmen Sie das Gargut fiir die Weiterverarbeitung aus dem Wasserbad

8. Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Wenn Sie das Gerét entfernt haben, stellen Sie es bitte senkrecht auf
bis es trocken ist.
Vorsicht! Bevor Sie es aus dem Topf entfernen, lassen Sie es
zundchst abkuhlen. Verbrennungsgefahr!

9. Belassen Sie das Gerat nicht Uber einen langeren Zeitraum im Wasser.
Ihr ,,SousVide“Gerat SV 2 dankt es lhnen mit einer langen Lebensdauer.
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Problemlésungen
Problem

Gerat funktioniert nicht

Wassertemperatur
steigt nicht

Wassertemperatur steigt
Uber die programmierte
Einstellung hinaus

Die Fehlermeldung
EO1 erscheint
im Display

Das Gerét ist
eingeschaltet aber
das Display ist
ohne Funktion

Ursache

1. Netzstecker nicht in der
Steckdose

2. Hauptschalter nicht
eingeschaltet

1. Die eingestellte
Temperatur ist erreicht

2. Die eingestellte Zeit
ist zu kurz gewahlt

1. Temperaturfihler defekt

2. Der Zirkulator
arbeitet nicht

1. Das Gerét ist nicht im
Wasserbad

2. Wasserstand zu niedrig

1. Der Uberlastungsschutz
ist aktiviert

2. Display ist defekt

10

Lésung
1. Stecker in die Steckdose stecken

2. Geréat einschalten

1. Uberpriifen Sie die Einstellungen

2. Wahlen Sie eine langere Zeit.

1. Wenden Sie sich an den
Lieferanten

2. Wenden Sie sich an den
Lieferanten

1. Stellen Sie das Geréat in
das Wasserbad
2. Erhéhen Sie den Wasserstand

1. Offnen Sie die Kunststoff-
abdeckung an der Front und
drlicken Sie den Reset-Knopf

2. Wenden Sie sich an den
Lieferanten
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Wartung

1.

2

Bevor Sie das Gerat reinigen, lassen Sie es unbedingt abkihlen und ziehen Sie den Netzstecker.

. Reinigen Sie das Geréat ausschlieBlich mit einem feuchten Tuch. Tauchen Sie das Gerét nicht

komplett unter Wasser. Das Gerét ist nicht splilmaschinenfest.

. Je nach Hértegrad Ihres Wassers kdnnen sich Kalkablagerungen auBen und auch innen bilden.

Stellen Sie das SousVide-Gerat ab und zu in ein mildes Entkalkungsbad.
Achten Sie darauf, dass genau wie beim Garvorgang der Wasserstand nicht Uber die
Maximummarkierung steigen darf.

. Um den Filter (A) zu reinigen, ziehen Sie ihn auf der Riickseite des Gerétes aus der Offnung (C).

. Fur die Reinigung der Heizung (B), I6sen Sie bitte die Schrauben auf der Riickseite und entfernen

das Gehause.

. Trocknen Sie anschlieBend das Geréat senkrecht stehend gut ab.
. Bewahren Sie die Maschine immer senkrecht stehend auf.

. Verwenden Sie fur jeden SousVide-Vorgang frisches Wasser. So vermeiden Sie Ablagerungen

am Gerét und auch am Wasserbehalter.

Technische Spezifikationen A B

Temperaturbereich: 5°C-99°C (41 °F-210 °F)
Temperaturabweichung: 0,5 °C (0,5 °F)
Netzspannung: 230V /50 Hz

Leistung: 1400 W
Uberhitzungsschutz integriert
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